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飲食サービス業／酒類・食品卸売業
酒類・食品小売業／宿泊業／コンサルタント
報道／フードライター／消費者教育（飲食）

酒類製造／酒類・食品卸売／酒類・食品小売
外食／宿泊／消費者コミュニティ

有資格者

ビジネスメンバー

唎酒師

製品情報

店舗情報

セミナー

求人

人材交流

販売促進

イベント

事業ノウハウ

プロフェッショナルメンバー

法人･賛助会員

「BtoB」「ＢtoＣ」の両方でのコミュニケーションが可能に

ビジネス情報の発信により、双方の事業活性化を目指します。

ビジネスメンバー　　　ビジネスメンバー
ビジネスメンバー　　　プロフェッショナルメンバー

プロフェッショナルメンバー　　　プロフェッショナルメンバー

プラットフォーム

その他有資格件数　約３万２千人

国際唎酒師

焼酎唎酒師
国際焼酎唎酒師

ワインコーディネーター／
ソムリエ

パーティー
コーディネーター

約4,３00人

約36,000人

約3,600人

約8,100人

FBO公認講師 日本酒学講師 国際日本酒講師 酒匠
国際酒匠

チーズ
コーディネーター

ビアアドバイザー
スピリッツアドバイザー

中国酒類鑑定士

儀典
オーガナイザー

フードオーガナイザーコーヒー＆ティー
アドバイザー

シガー
アドバイザー

※2020年11月現在
述べ人数

FBO
会員の皆様への

“新提案“
会員サービスがさらに
グレードアップします！

FBO認定会員の皆様の
サービスステータスは

【ゴールド】です

FBOオフィシャルサイト 3つのサービスステータス

FBOオフィシャルサイトのさまざまなコンテンツを
あますことなくご利用いただくために、
３つのサービスステータスを準備いたしました。
FBO認定会員の皆様のサービスステータスは【ゴールド】です。
ゴールドステータスは、飲食のプロフェッショナルに必要なビジネ
スノウハウから、ビギナー層向けのお酒を楽しむコンテンツまで、
当会のオフィシャルWEBサイトのコンテンツはすべてご利用い
ただけます。また、セミナー等の優待も受けられます。

❖ MOTENASHI ONE TEAM でイベント、新商品、求人等の情報発信を行う

❖ 「ビジネスノウハウ」コンテンツ（動画、特集記事など）の利用

❖ ビジネスツール（動画、販促資料など）の利用、一部ダウンロード

❖ プロフェッショナル専用サロン、コミュニティの利用

❖ 当会認定・公認資格受講受験料のご優待

❖ 当会主催セミナー、オンラインショップの先行予約受付、優先案内

❖ 当会主催セミナー受講料、オンラインショップのご優待

❖ MOTENASHI ONE TEAM から情報を受け取る

❖ お酒を楽しむコンテンツ（動画、特集記事など）の利用
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すべての動きはWEBで捉えることが可能となります。
この仕組みを活用して､あなたのビジネスに新しい価値を創造してください。

※当会や当会が所属するＪＳＣ（ジェイシック：
日本ホスピタリティ・サービス産業団体協議会）
加盟団体のニュースやイベント情報もタイム
リーにお届けします。

からの情報提供もタイムリー

認定会員で構成された､消費者視点で飲食サービスの
「新たな価値創造」を行うプラットフォームを活用しよう！

認定会員の皆様や賛助･法人会員が有機的につながり､よ
り消費者視点に立ったサービスづくりを､ゴールドクラスであ
る認定会員の皆様全員で行っていくことができるプラット
フォームが始動します。

｢つながる｣ことで新しい価値を生む、
＜新しいプラットフォーム＞

MOTENASHI ONE TEAM 始動

食品飲料メーカー

食品･飲料小売

中間流通

フードサービス

宿泊レジャー

マスコミ

商社
×

×

×

×

×

◎

◎※

◎

◎

加盟団体

シルバーゴールド ブロンズ

S E R V I C E  S T A T U S
F B O  O F F I C I A L  S I T E

から
ゴールド専用

ビジネスチャンスを
広げる仕組み

PART 1

CONTENTS

新提案
全概要は次ページから

※ゴールドの優待価格とは異なります。

3月4日（木）12:00 オフィシャルサイトOPEN！（予定）
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ゴールドステータス
専用コンテンツに詰まった
ビジネスノウハウで、
ご自身の事業や店舗を

さらにパワーアップさせましょう！

ゴールド専用

ビジネスチャンスを
広げる仕組み

PART 2

新しいFBOオフィシャルサイトは、セールスプロモーションな
どビジネスシーンに必要な情報が､さらに充実。

「FBO研究レポート」のような読むビジネスの薬もあれば､
各蔵元「新商品セミナー」のプロモーション動画のような見
るビジネスのサプリまで､“今”のビジネスに必要な情報がタ
イムリーにWEBで得られるのは､ゴールドクラスの皆様だけ
の特別な特典です。

消費者の移ろいやすい心に響くサービスへのひと匙のヒント
を､ぜひFBOで掴んでください。

※その他､ペアリング検証や各地の郷土料理、世界のお酒や国際唎酒
師の活躍など、幅広いコンテンツをご用意しています！

「ビジネスノウハウ」のコンテンツが満載！ 

復習や新たな知識習得の機会として､研鑽の場をご提供。
各種講習会のWEB受講が無料で聴講できます｡
各講習会のテキストも閲覧可能。
世界の酒や飲食の知識も獲得して､“もてなし”の幅を広げま
しょう。

「能力をさらにブラッシュアップするための
コンテンツ」も充実！ 

新製品や店舗の告知をサイトに掲載し､情報を望む声に応え
られます。

製品、店舗情報の発信

セミナー開催の参加募集告知が可能です。セミナーの開催
地や講師の募集など、さまざまな双方向でのアクションが可
能です。

セミナー情報発信

歳時記に合わせたキャンペーン、イベントなど販促施策の告
知を掲載し､情報を望む声に応えられます｡

イベント、キャンペーンなどの情報発信

新店舗や新規プロジェクト立ち上げメンバーの募集等を
プロフェッショナルメンバーまで効果的・効率的に伝達し、
ビジネスチャンスを広げます。

求人情報掲載

ご自身に向く活用方法を探り､新たなビジネスのきっかけを掴みましょう！

▶求人情報なども､必要としている方のもとまで素早く届きます。

自店の情報やご自身の活動を､プロフェッショナル
から一般消費者まで【全会員】が閲覧する掲示板に

掲載して､情報発信が可能になります！

※画像はイメージです。

は､ここにある！

プロフェッショナルに
必要な情報

※画像はイメージです。

ゴールド
ステータス

G

OLD STATUS

All M
EMBERS

全会員

情報を望む声に応えら
れ

る！

情
報発信できる！　

新たなＦＢＯ
オフィシャルサイト

NEW FBO
OFFICIAL WEB SITE

機能をご紹介
PART 1

年３回冊子でお届けしていた
「メンバーズマガジン」を終了し、
FBOオフィシャルサイトを新たに始動
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新商品や店舗の説明会、販促活動の好事例勉強会、人脈作
りのための交流会など自社・自店の営業活動に取り入れた
り､ノウハウを持つメンバーとの交流のきっかけ作りに活用
したりすることが可能です。

勉強会・交流会開催
異なる会社や団体でコラボレーションして商品やメニュー、
イベントなどを生み出すきっかけにしたり、きっかけ作りに必
要なプロフェッショナル人材を探したりすることが可能です。

プロジェクトやコラボ企画のきっかけ作り

新たなＦＢＯ
オフィシャルサイト

NEW FBO
OFFICIAL WEB SITE

機能をご紹介
PART 2

お持ちの認定資格やセミナー情報､仕事の情報や
店舗情報､趣味まで｡伝えたい内容を詰め込んで､
あなたを探している人へアピールできます。

《マイページ》を活用して､
自分の資格や伝えたい情報をPR！

FBOでは認定会員の能力（FBO公認･認定資格）を消費者に対して保証し
ています｡WEBサイトに公認番号を掲載して公表し､広く一般の方にも確
認できるようにしています｡

認定会員の能力を保証！

新しいFBOオフィシャルサイトで、
コミュニケーションの幅も広げましょう！

ご自身の紹介などを編集して掲載できるようになりました。
プロフィールの内容を充実させて、あなたの力を必要とする相手
へのアピールも可能です。

マイページが充実！

必要とする資格所持者､同じ県で活躍する人､などあなたが必要
とする知見を持つ人を探してアプローチが可能です。

ビジネスチャンスを広げるには、メッセージを活用。必要な知見を
持つ人を見つけたらメッセージで連絡し､ビジネスのきっかけ作り
に役立ててください。

必要な知見を持つプロフェッショナルを
探すには検索機能が活躍！

メッセージでコミュケーション可能に！
※画像はイメージです。

キャンペーン提案

ボランティア企画

イベント

酒匠
さ か し ょ う

日本酒・焼酎テイスティングの専門家

さらなる専門性を身に付けた
スペシャリストを目指す

卓越したテイスティング能力を身に付ける充実のカリキュラム

詳細は SSI オフィシャルサイトをご覧ください。

酒匠 検索

https://www.ssi-w.com/sakasyoTel.03-5615-8205
日本酒サービス研究会・酒匠研究会連合会（SSI）

お問い合わせ先

E-mail.desk@ssi-w.com

●講習会２日間コース

会場：FBO アカデミー東京校

平日
開催

3月27日（土） ～28日（日）

2021年

3月29日（月） ～30日（火）

【日本酒】
鳳凰美田 山田錦 5 割磨き
風の森 雄町純米しぼり華
山廃　不老泉
東一
紀土 -KID- 無量山雄町
天明
モダン仙禽 無垢
モダン仙禽 雄町
モダン仙禽 亀の尾
仙禽一聲
香取
貴　濃醇辛口純米
裏・雅山流　香華
山形正宗 1898
いずみ橋 恵 青ラベル
純米吟醸 岩の井
純米吟醸生もと　田村
紀土 -KID-　あがらの山廃生原酒
龍力 米のささやき
仙禽 オーガニックナチュール

【焼酎】
いいちこ
山乃守
青鹿毛
白岳しろ
豊永蔵
れんと
龍宮
朝日
瑞泉 新酒
瑞泉 10 年古酒
瑞泉おもろ 15 年長期熟成古酒
さつま白波
一刻者
情け嶋芋
白天宝山
吉兆宝山
富乃宝山
ひとり歩き
紅小牧
池の露
宝山 綾紫印
森伊蔵

2020 年度 酒匠講習会 使用酒リスト（順不同、一部抜粋）

3/19申込締切 17:00（金）

3/19申込締切 17:00（金）


